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Déjà 1 mois que la construction du mur a débuté et le résultat semble
très prometteur. Pour mener à bien les travaux M. Odiam, le maçon,
est accompagné de 7 ouvriers. 

A l’image du pays, tout est fait à la main ; les techniques sont assez
impressionnantes et toujours efficaces. Les briques sont faites
localement et leur maintien est uniquement assuré par un mélange
d’eau et de terre. En effet, le type de sol, appelé latérite, est
extrêmement argileux ; on pourrait parfois se croire dans le rougier de
Marcillac ou de Camarès..
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Construction du mur : le projet prend forme !
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Après avoir travaillé avec Mahefa, responsable de la
spiruline, nous avons rapidement constaté qu'il n’aurait
pas besoin d’un appui technique mais surtout de
matériel afin de lui faciliter son travail.
Nous avons commencé par réparer un soude sac (utilisé
pour thermosceller les sachets de poudre de spiruline),
fabriquer un disque de Secchi (utilisé pour mesurer la
concentration de spiruline dans un bassin) et acheter un
mixeur.
 
Nos copains, venant nous rendre visite sur l'île, ont
apporté de France du matériel que nous avions
commandé.

Côté SPIRULINE 

De la toile filtrante 40 microns, remplaçant les anciens filtres
datant de la création de l’atelier de spiruline à Zazakely en
2006.
Un nouveau pistolet SIKA, permettant la mise en forme de la
spiruline en spaghettis (extrusion). 
Un poussoir à saucisses, rendant plus efficace l'étape
d’extrusion.
Enfin, nous avons acheté un spectrophotomètre afin de mesurer
la salinité des bassins ; le sel en excès étant un facteur limitant à
la production. 

 Avec l’argent de la cagnotte, nous avons acheté :

GESTION DE PRODUCTION

Par ailleurs, notre absence à l’association a permis de voir si les procédures que nous avions mises en place
pour suivre la production de spiruline seraient effectuées. C’est une réussite ! Mahefa semble être à l’aise avec
les documents et n’hésite pas à nous poser des questions pour être autonome.

En parallèle, nous écrivons un guide d’entretien de la spiruline. En effet, Mahefa étant seul sur cet atelier, il nous
semblait nécessaire de créer un document expliquant le fonctionnement de la production : de sa mise en bassin
jusqu’à sa vente. Ce guide servira à expliquer ce qu’il faut faire quotidiennement en cas d’absence du
responsable ou pour d’autres volontaires. Actuellement, Mahefa est en train de traduire ce guide en malgache
pour qu’il soit plus accessible.

Mahefa et René  (directeur de l'association)
 découvrent le nouveau matériel



Lors du passage à Antsirabe des étudiants agronomes en 5ème année de l’école d’Ingénieurs d’Antanarivo, nous
avons visité différentes structures :

Nous avons eu la chance de participer à la rencontre annuelle
de France Volontaires lors d’un week-end à Ampefy, à l’Ouest
de la capitale. Cet organisme a pour objectif de coordonner
l’ensemble des volontaires à l’étranger sous différents contrats
(service civique, stage, volontaire International...). 

La rencontre nous a permis d’échanger sur nos expériences et
de préparer l’après volontariat. A cette occasion, un
représentant de l’Ambassadeur français nous a rappelé
l’insécurité grandissante à Madagascar liée à la dégradation de
la situation économique du pays.

Ces vacances ont été pour nous l’occasion de visiter le sud de
Madagascar sur la mythique RN7 de Tana à Tuléar (926 km). 
Nous nous sommes rendues compte de toutes les richesses dont
regorgent le pays et dont les habitants ne sont pas conscients. 

Nous avons traversé de grandes plaines entre Ihosy et Isalo dénuées
de toute population contrastant avec la surpopulation de la capitale.
Madagascar dispose de paysages à la fois uniques et diversifiés tout
en étant préservés du tourisme de masse de ses îles voisines. 

FRANCE VOLONTAIRES

 ROAD TRIP SUR LA NATIONALE 7

étudiants AGRONOMES MALGACHE

L’ensemble de ces visites nous ont montré la
réalité agricole d’Antsirabe et de Madagascar. Les
échanges avec les élèves ont été très
enrichissants. Ces 20 élèves, spécialisés en
sciences animales poursuivent un cursus de 6 ans
postbac. L’accès à la formation à Madagascar est
très sélectif. Sur 2000 candidats seulement 200
sont retenus. 

L’APDRA : association française formant des riziculteurs
malgaches à l’introduction d’un atelier piscicole au sein de leurs
rizières pour améliorer leur rendement (jusqu’à 20%) et dégager
des revenus supplémentaires par la vente de poissons (Carpe,
Tilapia).

Un élevage laitier de la coopérative ROVA : un troupeau
composé de 14 têtes de race Pie Rouge Norvégienne dont 4
vaches traites à la main pour environ 20L/vache, vendus ensuite
à la coopérative à 0,43€/L. Ces vaches sont nourries à l’herbe et
aux drèches de la brasserie STAR d’Antsirabe.
Un atelier de découpe de bœufs et de porcs de la marque
malgache « Locca » 



Visite de la prison d'Antsirabe

a Venir...
Donner des cours de français à la prison d'Antsirabe
Réparer la presse à spiruline
Cours d’informatique aux enfants
Organisation d’une journée des enfants
Analyse microbiologique de la spiruline
Fabrication d'un cadre de filtration

On ne s'ennuie pas ! 

Depuis notre arrivée à Antsirabe nous nous sommes liées d’amitié avec les sœurs de la congrégation
des « Petites Sœurs de l’Evangile », située à proximité de l’association Zazakely. Une de leurs
missions est d’intervenir au sein de la prison de la ville dans le but d'améliorer les conditions de vie 
 des détenus. 

Accompagnées par sœur Agnès, nous avons eu l’occasion d’y entrer. A l’intérieur, 1471 détenus  sont
présents pour une capacité d’accueil de 630 personnes, on vous laisse imaginer la densité des lieux.
Lors de notre visite, nous n’avons pas ressenti d’agressivité ou d’insécurité, bien au contraire, un
immense respect. Depuis 20 ans, sœur Agnès a réussi à mettre en place une mini ferme, un atelier de
couture, une école et une messe chaque dimanche. 

Lors d’un week-end à la capitale, Tana, nous avons pu
assister à la messe du Père Pedro. Elle rassemble
environ 7000 personnes et dure plus de 3h. Durant la
messe (en malgache), chorégraphies et chants sont
orchestrés tel un spectacle. 

Père Pedro est arrivé il y a plus de 30 ans à Madagascar
où il œuvre pour les plus démunis, il a ainsi créé
plusieurs villages qui hébergent et emploient des milliers
de personnes ! Ces villages sont les quartiers les plus
propres et organisés de Tana, on y retrouve des routes
pavées, des maisons en dur, plusieurs écoles et même
une université.

Messe du pere pedro

Moments forts pour la zazateam
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